PatisTa ONE HYBRID
SOLO BAR

v~ perfekt fiir 50 bis 100 Tassen am Tag

v~ jederzeit reproduzierbare Siebtrager-Kaffee-
spezialitaten, unabhangig vom Bediener
und ohne zeitintensive Schulungen

Barista-Qualitat aus zwei premium Bohnen

Milchschaum auf Knopfdruck in heif3 und kalt
und in verschiedenen Konsistenzen

serienmalig zwei Milchsorten méglich:
z. B. Milchalternativen aus Hafer oder So
und weitere Trendgetrénke

automatisches Reinigungsprogramm

Keine Lust zu lesen?
Einfach scannen & Video anschauen!
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£s AU-In-ONE Kaffelomyent

WIE GEHT ES WEITER?Y

I JETZT TESTEN! Sie mochten lieber heute als morgen anfan-

gen lhren Kaffeeumsatz zu steigern und lhre Gaste zu begeistern?
Vereinbaren Sie direkt einen Wunschtermin fur lhre Testaufstellung!
DIE KAFFEE-EXPERTENHOTLINE: 05257 9898-0

*Laufzeiten ab 24 Monaten méglich.




110 % uMsATZz GARANTIERT (UJP..(INO
WAHLEN SIE IHR DIGITALES UMSATZ-PAKET! The value of great coffee.
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v jederzeit reproduzierbare Siebtrager-Kaffee-

50 -

100 TASSEN AM

TAG

ALLE VORTEILE AUF EINEN BLICK

v

spezialitdten, unabh&ngig vom Bediener
und ohne zeitintensive Schulungen

optimale Extraktion dank automatischer
Mdhleneinstellung

Barist
(z. B.

a-Qualitat aus zwei Premium Bohnen
1x Espresso / 1x Kaffee)

manuelle Briheinheit - 100 % Barista like

Milchschaum auf Knopfdruck in hei3 und
kalt als 2-Step-Losung oder manuelle Hand-
aufschdumung mit Dampflanze méglich

serienméBig zwei Milchsorten méglich:
z. B. Milchalternativen aus Hafer oder Soja
und weitere Trendgetranke

Gewicht

Stromleistung

Spannung
Anschliisse

Jahreskapazit&t
Stundenleistung

PatisfaONE HYBRID SOLO BAR

360 x835x550mm BxHxT)
Milchbar 210 x 600 x 325 mm (B x H x T)

Untertischkihlschrank
230x570x 515 mm (BxH xT)

bendtigte Gesamthdhe zum Befillen 950 mm
105 kg

Milchbar 8 k

Untertischkﬂ%lschrank 25 kg

3,68 kW

230V/16 A

Frisch- und Abwasser

60.000 Produkte
120 Produkte

zwei ProduktgréBen wahlbar (125 ml, 250 ml)

Teewasser in verschiedenen Temperaturstufen

schnelle Hilfe: dank des Online-Remote-
Zugriffs kénnen die meisten Stérungen online
behoben werden, ohne Techniker vor Ort

Techniker-Einsatz in Rekordzeit: schneller
Tausch der Module dank Plug&Play, so dass
Ihr Betrieb nicht gestért wird

automatisches Reinigungsprogramm

Kaffeesatzschublade zum Ausschlagen des
Siebtrégers

intuitives Touchdisplay

OPTIONAL
PasisTaONE HYBRID SOLO

565 x 835 x 550 mm (Bx HxT)
inkl. Milchmodul mit Kihlschrank

benétigte Gesamthdhe zum Befiillen 950 mm
105 kg

Milchmodul inkl. Kihlschrank 27 kg

3,68 kW

230V/16 A

Frisch- und Abwasser

60.000 Produkte

120 Produkte

Produkte Cappuccino, Caffé Latte, Latte Macchiato, Caffé Crema, Espresso, White Hill, Americano, Flat
White, Teewasser, Ice Cappuccino, Ice Caffé Latte, Ice Latte Macchiato, heifler und kalter Milchschaum,
Latte Art Milchschaum, alle Produkte auch mit 2. Milchsorte z. B. aus Hafer oder Soja und weitere Trend-
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CUP&CINO Kaffeesystem Vertrieb GmbH & Co. KG
Paderborner StraBe 33 - D-33161 Hovelhof « info@cupcino.com « www.cupcino.com

getranke




